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MOLE ROJO
FICHA COMERCIAL

3659 Vigencia: 01/2026 a 12/2026

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Elaborado con los ingredientes de la receta tradicional del mole de

la Huasteca Potosina: Chiles secos de la regidn, pimientas, clavo, gjo,
cebolla, ajonjoli, sal, pan molido, cocoa y canela. Todos estos ingre-
dientes crean la magia y el tipico sabor mexicano de este platillo fan
caracteristico de nuestro pais.
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INGREDIENTES

3 mULEDUJU Aceite vegetal, pan molido (harina de trigo, salvado de trigo, agua
i — Pt £ y bicarbonato de sodio), chile ancho, ajonjoli, sal yodada, “azu-
cares anadidos” (azucar), especias y cacao. Contiene gluten de

atfeoana ’ trigo, ajonjoli y cacao.

Mole en pasta
w0 3690

UsosS
Prepdralo a tu gusto adicionando, aguaq, caldo de pollo, especias, frutos
secos efc. y combinalo con la proteina que te guste.

DISTRIBUCION Y ALMACENAMIENTO

Denominacion Mole Rojo

Vida util o vida en anaquel 18 meses

Tipo de envase Frasco de vidrio

Contenido y unidad de medida 3659

Alc. Vol. N/A

Distribucion y almacenamiento Caja

Articulos por unidad 12 pzas
EMPAQUE EMBALAJE

Alto del producto(cm) 8.12cm Alto de la caja (cm) 9.8cm

Ancho del producto (cm) 8.5cm Ancho de la caja (cm) 28cm

Largo del producto (cm) 8.5¢cm Largo de la caja (cm) 36.1 cm

Peso del Producto (kg) 0.575 kg Peso de la caja (kg) 7.21 kg

EAN 13 7501022869154 DUN 14 17501022869151

TARIMA

Cajas por cama 10

Camas por tarima 10

Estibables Si/No Si

Peso total de la tarima 721 kg
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