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Rompope Coronado

Edición especial de nuestro Rompope tradicional, con un dulce sabor a 
piñón, de consistencia espesa y aroma característico. Tributo a grandes 
cocineras, Ma. Helena Lugo Zermeño, es una gran cocinera que com-
parte la tradición y la conservación de la  buena cocina mexicana desde 
el Restaurante Nicos, uno de los 50´s Best Restaurant en latinoamérica.

Se puede tomar solo, en las rocas o mezclarse con diferentes bebidas 
como el Ron, Brandy, Vodka e inclusive con Café. También es utilizado 
para la elaboración de postres, como pasteles, gelatinas, mousse, etc.

Leche entera de vaca, azúcar, alcohol de caña, 8% de yema de 
huevo fresco, fécula de maíz, sabor artificial piñón, rojo 40 y color 
amarillo 5 (tartrazina).

ROMPOPE CORONADO
PIÑÓN 1L

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

USOS

INGREDIENTES

FICHA COMERCIAL │ 10/2021

DISTRIBUCIÓN Y ALMACENAMIENTO
Denominación Rompope
Vida útil o vida en anaquel 15 meses
Tipo de envase Etnvase de vidrio
Contenido y unidad de medida 1L
Alc. Vol. 10%
Distribución y almacenamiento Caja
Artículos por unidad 12 pzas

EMPAQUE EMBALAJE
Alto del producto (cm) 28.6 cm Alto de la caja (cm) 29.1 cm
Ancho del producto (cm) 8.6 cm Ancho de la caja (cm) 27.7 cm
Largo del producto (cm) 8.6 cm Largo de la caja (cm) 36.9 cm
Peso del Producto (kg) 1.68 kg Peso de la caja (kg) 20.6 kg
EAN 13 7501022899380 DUN 14 17501022899387

TARIMA
Cajas por cama 10
Camas por tarima 5
Estibables Si/No Si
Peso total de la tarima 1,030 kg


