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Dulce tradicional mexicano elaborado con el 100% de leche de cabra, 
cuyo proceso a altas temperaturas logra su rico sabor, de consistencia 
espesa y color café. Producto tradicionalmente potosino.

Ideal para hornear y utilizar como rellenos, cubiertas de pasteles, em-
panadas, galletas, pan, panques, etc. Temperatura de exposicion máx 
200º C y como decorador en frio.

Leche de cabra, “azúcares añadidos” (azúcar), agua, microgel 
(carboxilmetilcelulosa y alginato de sodio) y bicarbonato de sodio.

CAJETA QUEMADA ESPESA
CUBETA 25K

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

USOS

INGREDIENTES

FICHA COMERCIAL │ 10/2021

DISTRIBUCIÓN Y ALMACENAMIENTO
Denominación Cajeta quemada de leche de cabra
Vida útil o vida en anaquel 18 meses
Tipo de envase Cubeta
Contenido y unidad de medida 25kg
Alc. Vol. N/A
Distribución y almacenamiento Pallet
Artículos por unidad 36 pzas

EMPAQUE EMBALAJE
Alto del producto (cm) 36 cm Alto de la caja (cm) N/A
Ancho del producto (cm) 31.89 cm Ancho de la caja (cm) N/A
Largo del producto (cm) 31.89 cm Largo de la caja (cm) N/A
Peso del Producto (kg) 26.41 kg Peso de la caja (kg) N/A
EAN 13 7501022889657 DUN 14 N/A

TARIMA
Cubetas por cama 12
Camas por tarima 3
Estibables Si/No Si
Peso total de la tarima 950.76 kg


